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Hallo!
Herzlich Willkommen auf Deinem Weg zu mehr Freude beim Weingenuss.

Nachfolgend stelle ich Dir 8 Tipps vor, wie Du beim Einkauf von Dir unbekannten Weinen den fur
Dich bestméglichen Wein auswahlst.

Sie basieren auf meiner Uber 25 jahrigen Erfahrung in der Herstellung, im Verkauf und natirlich
dem Genuss von Weinen.

Mit diesen Tipps gebe ich Dir mdglichst einfache Empfehlungen an die Hand.

Da es sich beim Thema Wein um ein sehr vielfaltiges Thema handelt, in welchem es unbegrenzt
viele geschmackliche Méglichkeiten gibt, musst Du auch ein bisschen fur Dich herausfinden welche
Art Wein Dir schmeckt.

Auch, ob Du bei meinen Jahrgangsempfehlungen lieber bei den jlingeren, oder den gereifteren
Weinen in der Spanne meiner Angaben zuhause bist.

Ich habe mich in diesen Tipps noch nicht mit der geschmacklichen Vielfalt beschaftigt.

Um das auszuprobieren bestelle doch einfach meine Online Weinproben, die Genusswelt des
Weissweins, oder die Genusswelt des Rotweins. Hier bekommst Du die Méglichkeit Deinen
Geschmack mit einem Erlebnis zu verbinden.

https://www.weinqut-bastian.eu/online-weinprobe-ihr-einzigartiges-weinerlebnis/ Of./0
M.

O

Mit den Empfehlungen 1 und 2 wirst Du Weine finden, die der gré3ten Zahl an Weintrinkern
schmecken. Allerdings ist Geschmack immer auch eine persénliche Sache.

Ich freue mich auf Deine Rickmeldung von Dir unter:
service@weingut-bastian.de B 2w

0%
Gerne auch Uber einen Kommentar bei https://www.facebook.com/weingutbastian/ %’r‘ﬁ%

>> Teile Deine Erfahrung als Google Bewertung %
[=]5=4

Herzliche Grifie und viel Freude mit unseren Samtweinen

A Ny

Andreas Neymeyer
Dipl.- Ing. Weinbau & Oenologie

P.S.. Auf dem letzten Blatt habe ich Dir alle Infos kompakt zum Mitnehmen aufgelistet!
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Beim Kauf aus dem Regal: Achte auf Flaschen ohne Staub.

Weine ohne Staub auf der Flasche zeigen an, dass diese gekauft werden. Meide dabei
allerdings bekannte Weine aus der Werbung, oder Sonderangebote. Dort kénnte der Preis,
oder die Werbung fiir den Kauf verantwortlich sein und nicht zuerst die Qualitat.

Sollte es keine verstaubten Flaschen geben, dann wird der Markt dul3erst professionell
gefuhrt und die Flaschen regemaRig abgewischt. Dann gilt Nr. 2.

Frage nach dem zustiandigen Betreuer der Weinabteilung.

Er weild aufgrund seiner Nachbestellungen welcher Wein aul3erhalb der Werbung und den
Sonderangeboten viel gekauft wird.

Wenn er sich mit dem Thema Wein beschéftigt, oder es sich um eine Weinhandlung
handelt, dann weil} er auch welche Weine bestimmte Altersgruppen und Kaufer
bevorzugen. Das ist nattrlich auch bei uns im Weingut der Fall.

|deal ist ein Einkauf mit Probiermdglichkeit. Bei uns ist das immer mdglich!

Wo kannst Du runde, oder saurebetonte Weine erwarten?

Jede Rebsorte hat Ihre Neigung zu niedriger, oder héherer Saure in den Trauben.

Diese Saure verandert sich wéhrend der Weinbereitung. Bei Rotwein ist der

.Biologische Saureabbau® (BSA) durch spezielle Milchsaurebakterien eine naturgegebene
Normalitat. Wir selber haben uns diese Eigenschaft auch fir unsere Weissweine in
innovativer Weise erarbeitet. Diese haben nach dem BSA oft weniger Saure als ein
Rotwein. Daflr steht unser Begriff des Samtweins, der trotzdem elegant und fruchtig bleibt.

Wenn Du keine Informationen hast kannst Du von folgender Abstufung, was den
Séduregehalt eines Weines angeht, ausgehen:

Sehr hohe Saure
Riesling
Rosée, Weissherbst, Blanc de Noirs
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Muskateller
Weisser Burgunder, Scheurebe, Silvaner
Franzdsischer Pinot Noir Rotwein
Grauer Burgunder
Mdaller Thurgau
Unsere Weissweine und Rosé Weine
Gebstoffbetonte Rotweine
Spéatburgunder & Deutscher Pinot Noir
Unsere Rotweine \4
Gewdrztraminer
Bestimmte Weissweine von uns! Extrem niedrige S&ure
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Die Jahrgangsfrage fiir Weisswein und Rosé / Weissherbst

Je gunstiger der Wein ist, desto mehr Kompromisse missen in der Herstellung gemacht
werden. Oft geht das zu Lasten der Haltbarkeit.

Ich empfehle folgendes Vorgehen:

Weissweine der letzten Weinlese, die noch vor Weihnachten gefiillt werden, sollten schnell
getrunken werden. Ziel eines ,Wein Machers® (=Oenologen) ist eine Lagerung auf der Hefe
bis mindestens in den Februar des Folgejahres. Das macht die Weine langlebiger.

Weisswein <ca. 7 € Kauf des aktuellsten Jahrgangs

Weisswein > ca. 8 € Hier kann es durchaus sinnvoll sein den vorletzten
Jahrgang zu kaufen. Wenn den Weinen in der Fasslagerung
nach der Garung Zeit gegeben wurde brauchen diese mehr
Zeit fur Ihre Entwicklung. Sie sind spater aber auch haltbarer,
runder und ausdrucksstarker.

Weisswein > ca. 15 € Hier kbnnen es auch mal mehrere Jahre z. B. 2 - 5 sein.
Eine Empfehlung ohne weiteres Wissen tber den Ausbau
ist schwierig. Unsere **** Stern Weine oder der weisse
Likérwein gehdren in diese Kategorie.

Die Jahrgangsfrage fiir Rotweine

Ein Rotwein erhalt seine Samtigkeit durch die Verkettung der im Wein enthaltenen
Gerbstoffe, die auch als Tannine bezeichnet werden. Das braucht Zeit und
Fingerspitzengeftihl des Oenologen.

War die Erntemenge zu hoch, dann ist die Sdure zu hoch und es fehlen die wichtigen
Tannine fur diesen Vorgang, die allerdings auch Einfluss auf die Haltbarkeit haben. Gerade
bei glinstigen Weinen mit Jahrgangsangabe ist das eine Herausforderung.

Rotwein <ca. 7 € Mit dem Kauf des vorletzten Jahrgangs sollte sich die Unruhe
etwas gelegt haben. Den neusten Jahrgang wirde ich nur
kaufen, wenn ich weil3, dass der Wein mit StiRe abgerundet ist.

Rotwein > ca. 8 € Hier kann es durchaus sinnvoll sein auf den vorvorletzten
Jahrgang, oder noch ein bis zwei Jahre alter zu gehen. Hier gibt
es allerdings noch eine weiteres Kriterium, das bei Deiner
Weinauswahl helfen kann:

Der Abfilitermin. (mehr dazu im n&chsten Punkt)

Rotwein > ca. 15 € Hier kbnnen es auch mal mehrere Jahre 4 - 10 Jahre sein.
Eine Empfehlung ohne weiteres Wissen tber den Ausbau
ist schwierig. Unsere **** Stern Weine verfligen lUber dieses
Potenzial. Ausbau mit Eichenholzkontakt, oder Rebsorten mit
mehr Tanninen sind auch langer haltbar. Es kann dann jedoch
sein, dass diese auch erst mal reifen mussen.

Wie |hr das beschleunigen kénnt werde ich Euch in meinem Whitepaper ,Wie der Genuss

sofort gesteigert werden kann“ erzahlen. (Erscheint demnachst im Newsletter)

Ubrigens: Der Rotweingeschmack wird durch die Tannine hervorgerufen. Diese sind auch
im Eichenholz oder Kaffee enthalten. Im Eichenholz und Kaffee entsteht die , Trinkbarkeit*
durch Réstung. Im Rotwein durch die alkoholische Extraktion und Reifung.
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Der Abfiilltermin hilft Dir bei der Auswahl

Wenn auf der Flasche kein Jahrgang angeben ist, dann wird es bei auslandischen Weinen
schwierig. Oft fehlt bei der obligatorischen Losnummer eine Angabe des Filldatums.

Bei Deutschen Weinen kénnt Ihr an der amtlichen Prifungsnummer, der ,A.P. Nr.“ sehen,
in welchem Jahr der Wein gefullt wurde. Wenn das ersichtlich ist, dann wird es vor allem
fur Rotweine interessant.

Ich und auch andere Oenologen haben bei Zugriff auf mehrere Jahrgédnge und Rebsorten
die Méglichkeit einen Rotwein schon fast optimal trinkreif auf die Flasche zu flllen. So
prasentiert sich ein Wein nach etwa 6 Monaten, oder einem Jahr Flaschenreife schon
wunderbar rund und bleibt trotzdem haltbar.

Beispiele daflr sind unsere NOVUM und TAGE wie DIESER Rotweine.

Bei den Weissweinen konnt Ihr anhand der A.P. Nummer ebenfalls sehen wann der Wein
gefullt wurde. Je gunstiger der Wein ist desto neuer sollte das Filljahr sein.

Das Jahr ist die letzte Zahl z. B. 319/05/22 =2022. Wir werden bei den neuen Fllungen auf
unserem Etikett nun auch den Monat erganzen. Z. B. ..../22-02 = Februar 2022.

Das ist allerdings eine Serviceleistung von uns und keine Verpflichtung!

Der Jahrgang ist dann 1 Jahr alter, oder der Wein so gut, dass auch altere Jahrgange noch
geschmeckt haben bzw. schmecken.

Wie sieht es bei Sekt aus (gilt auch fiir Champagner)?

Bei den niedrigen Preisen wie Sekt oft von groRen Sektkellereien angeboten wird, miissen
eventuell Kompromisse gemacht werden, die der Haltbarkeit abtraglich sind.

Bei jungen Sekten mit mehr ReststifRe, ab trocken und halbtrocken, oder sogar suf, kann
das anfangs durch die Suf3e versteckt werden.

(Hinweis; trocken schmeckt beim Sekt schon dezent stiflich bis recht stuf}!)

Punkt 1 und 2 bieten hier eine mdgliche Vorgehensweise.
Leider markieren viele meiner Kollegen beim Sekt kein Full- oder Fertigstelldatum.

Wir haben uns vor vielen Jahren schon daflr entschieden in der Losnummer mit
Monat/Jahr die Flullung bzw. den Zeitpunkt der Fertigstellung anzugeben.

Bei unserem meistverkauften Sekt der ,Bastian Krone", die friher ,Breisgau Perle" hiel3
und seit ca. 1904 verkauft wird, sieht es dann so aus L: 106t-01/22.

Nach diesem Termin empfehlen wir den Sekt innerhalb von 3 Jahren zu geniel3en, da mit
Kohlensaureverlusten Uiber den Sektkorken auch das mal3gebliche Element fiir Haltbarkeit
verloren geht.
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Stelle Fragen

Je mehr Du Uber Wein und generell Uber bestimmte Weine weil3t , umso sicherer wird Dein
Weineinkauf sein. Unser Verkaufsteam ist in den Grundlagen der Weine gut geschult. Und
wenn es dann doch mal spezieller wird, dann gibt es z. B. mich, den Oenologen (griech.
der Weinkundige = Kellermeister), der Deine Fragen sicher beantworten kann. Wenn Du
etwas Spezielles wissen willst, dann sende uns eine E-mail unter:
service@weingut-bastian.de.

Das gleiche gilt auch fur Handler und Gastronomen, die dann wieder auf den Produzenten
zurlck greifen kdnnen. In meinen Online Weinproben und den 2 min Weinwissen Videos
hast Du die Mdglichkeit Dein Wissen direkt von der Quelle zu beziehen und das bei der
www.online-weinprobe.com mit viel Genuss.

Ein grof3artiges Wein- Erlebnis!
Dein Weg zum perfekten Weingenuss!

www.online-weinprobe.com Auch ein tolles Geschenk!

Dir werden die Flaschen zugesandt! H owl - Die Genusswelt des Weissweins
Uber www.online-weinprobe.com M Bastian Krone trocken Griindersekt
kannst Du Dich kostenfrei ‘ L LOVE of my Life Weisswein trocken
registrieren und interessante und TS Grauer Burgunder TAGE wie DIESER trocken [=]i¥[s]
unterhaltsame Videos zu den [ A/ &1V A\ Edition ,,STEPHANIE® weiss feinherb E%
Weinen und rund um ¥ Muskateller lieblich
unsere Produktion ansehen. L Riesling lieblicher
Du bist dabei vollkommen flexibel i
wann und wie viel Du ansehen =i | statt 64,50 € inkl. Versand 59 € 6x0,75 | Fl.
und probieren willst! ' o Sie sparen 5,50 €! Literpreis 11,33 €
ow2 - Die Genusswelt des Rotweins ow3 - Die verfiihrerische Stephanie
NOVUM Faszination Noir trocken Sparkling Muskateller ,,Total verliebt™ trocken
Pinot Noir trocken E = Edition Stephanie Weiss = I.EI
Edition Bienenfresser Prior trocken O Edition Stephanie Bouquet [=]:
Cuvée Noir **** trocken Edition Stephanie Rosé
TAGE wie DIESER Faszination Noir - ,,trockenalternative® Edition Stephanie Blauer Spétburgunder
Blauer Spatburgunder ,,Beerig® lieblich TAGE wie DIESER Faszination Noir
statt 92,50 € inkl. Versand 69 € 6x0,75 | FI. statt 66,00 € inkl. Versand 59 € 6x0,75 | Fl.
Sie sparen 23,50 €! Literpreis 13,56 € Sie sparen 7,00 €! Literpreis 11,33 €

ow4 - Verspieltes Burgundererlebnis in trocken owb5 - Piccolo Schnuppererlebnis

DURAT et LUCET Cuvée Prestige brut Bastian Krone trocken Griindersekt 0,2 L [=]-F-[=]
Grauer Burgunder TAGE wie DIESER trocken Grauer Burgunder TAGE wie DIESER trocken 0,25 L &l 2
Chardonnay trocken E%E Edition Stephanie Rosé 0,25 L

Faszination Rosé trocken ; NOVUM Faszination Noir trocken 0,25 L

NOVUM Faszination Noir trocken [mlodi TAGE wie DIESER Faszination Noir 0,25 L 1x 0,20 | Fl.
Pinot Noir trocken BASTIAN BELL Roter Likérwein 0,375L 4 x 0,25 | Fl.
statt 77,00 € inkl. Versand 69 € 6x0,75 | Fl. statt 42,00 € inkl. Versand 36 € 1x0,3751H.

Sie sparen 8,00 €! Literpreis 13,56 € Sie sparen 6,00 €! Literpreis 22,86 €
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Achte auf verstaubte Flaschen im Regal.
1 Wenn Du auf Nummer sicher gehen willst, dann kaufe Weine ohne Staub. Meide dabei allerdings bekannte Weine
aus der Werbung, oder Sonderangebote. Dort kdnnte der Preis, oder die Werbung fir den Kauf verantwortlich sein.

Frage nach dem zustédndigen Betreuer der Weinabteilung.
2 Er weil aufgrund seiner Nachbestellungen welcher Wein auRerhalb der Werbung und den Sonderangeboten viel
gekauft wird. Diese Weine schmecken dann zumindest vielen Weintrinkern.

Wo kannst Du runde, oder saurebetonte Weine erwarten?
Wenn Du keine Informationen Gber den Wein hast, solltest Du von folgender Abstufung, was den Sauregehalt
3 eines Weines angeht, ausgehen:

Riesling Sehr hohe Saure
Rosé, Weissherbst, Blanc de Noirs
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Muskateller
Weisser Burgunder, Scheurebe, Silvaner
Franzdsischer Pinot Noir Rotwein

Grauer Burgunder

Mdiller Thurgau

Unsere Weissweine und Rosé Weine
Gebstoffbetonte Rotweine

Spéatburgunder & Deutscher Pinot Noir \ 4

Unsere Rotweine

Gewdrztraminer

Bestimmte Weissweine von uns! Extrem niedrige Saure

Die Jahrgangsfrage fiir Weisswein und Rosé / Weissherbst
Weissweine des aktuellen Jahres, die noch vor Weihnachten gefullt werden, sollten schnell getrunken werden.

4 Weisswein < ca. 7 € Kauf des aktuellsten Jahrgangs
Weisswein > ca. 8 € Vorletzter oder aktueller Jahrgang
Weisswein > ca. 15 € 2 - 5 alte Weine unter Umsténden besser, oder noch gut

Die Jahrgangsfrage fiir Rotweine

Rotwein <ca. 7 € Vorletzter Jahrgang! Aktueller Jahrgang nur, wenn der Wein RestsuRe,
5 oder beispielsweise als ,Primeur” gekennzeichnet ist.

Rotwein > ca. 8 € 2-4 Jahre alt. Abfulltermin beachten. (mehr dazu im nachsten Punkt)

Rotwein > ca. 15 € Hier kdnnen es auch mal mehrere Jahre 4 - 10 Jahre sein.

Der Abfiilltermin hilft Dir bei der Auswahl
Wenn auf der Flasche kein Jahrgang angeben ist. Bei Deutschen Weinen kénnt Ihr an der amtlichen

6 Prufungsnummer, der ,A.P. Nr.“ sehen, in welchem Jahr der Wein gefillt wurde. Das Jahr ist die letzte Zahl z. B.
319/05/22 =2022. Hier k6énnt lhr Euch dann statt an dem Jahrgang an dem Fiilljahr orientieren. Der Jahrgang ist
dann 1 Jahr alter, oder der Wein so gut, dass auch altere Jahrgdnge noch geschmeckt haben bzw. schmecken.

Wie sieht es bei Sekt aus (gilt auch fiir Champagner)?
Hier fehlt leider oft die Kennzeichnung des Fillzeitpunktes. Punkt 1 und 2 bieten hier eine mdégliche

7 Vorgehensweise. Wir haben uns vor vielen Jahren schon dafiir entschieden in der Losnummer mit Monat/Jahr die
Fillung bzw. den Zeitpunkt der Fertigstellung anzugeben.
Nach diesem Termin empfehlen wir innerhalb von 3 Jahren den Sekt zu genielen, da mit Kohlensaureverlusten
Uber den Weinkorken auch das maRgebliche Element fur Haltbarkeit verloren geht.

Stelle Fragen

Je mehr Du Uiber Wein und generell Gber bestimmte Weine weillt, umso sicherer wird Dein Weineinkauf sein. Wenn
8 Du etwas Spezielles wissen willst, dann sende uns eine E-mail unter: service@weingut-bastian.de.

Das gleiche gilt auch fur Handler und Gastronomen, die dann wieder auf den Produzenten zurlick greifen kénnen.

In meinen Online Weinproben und den 2 min Weinwissen Videos hast Du die Mdglichkeit Dein Wissen direkt von

der Quelle zu beziehen und das bei der www.online-weinprobe.com mit viel Genuss.




